MENU

A PARTAGER, OU PAS
TEL EST LE MYSTERE!

SALADES

Servi avec du pain.

Assiette de Charcuteries 1590 €

Assictte de Fromages 1690 € V)

Duo Charcuteries et Fromages
Assortiment de fromages, et charcuteries.

29,90 €

Camembert au Four 16,90 €

A l'ail r6ti, miel et thym.

Plateau Camembert 2990 €
Camembert au four, pommes de terre au romarin et a I'ail et

sélection de charcuteries.

Assictte Végétarienne a partager 2990 €

Falafel, tartare de tomates séchées, frites de socca, camembert
au four, pommes de terre au romarin et a 1'ail, servis avec
salade, houmous et du pain.

Ardoise de la Mer

Filet de cabillaud pané, calamars et crevettes a la noix de coco
avec rillettes de saumon fumé, aioli au citron vert, servis avec
salade et du pain.

3490 € V)

Salade César

Poulet cornflakes, romaine, bacon, crotitons, parmesan &

sauce césar.

1690 €

Salade de Chévre Chaud

Fromage de chévre chaud, salade composée, tomates cerises,
pommes de terre roties, oignons rouges marinés, amandes
grillées et graines de sésame, le tout accompagné d'une
vinaigrette maison.

1690 € )

BURGERS

Tous les burgers sont accompagnés de frites.

Cheeseburger
Steak haché, cheddar, salade, tomate, cornichon, oignon
rouge mariné, sauce BBQ.

1690 €

Bateleur Beef & Blue

Steak haché¢, fromage bleu, salade, tomate, cornichon &
oignons frits.

1790 €

Bateleur Poulet Camembert
Poulet croustillant au cornflake, salade, tomate,
cornichon, camembert & oignons frits.

1790 €

TAPAS

Falafel

Servi avec du houmous et de I'aioli au chili et au citron vert.

990 €

Crevettes au Beurre d'Ail 11,90 €

Servi avec du riz et une garniture de salade.

Poulet Croustillant au Corneflake 990 €

Avec de l'aioli au chili et au citron vert.

Rillettes de Saumon 10,90 €

Servi avec un toast croustillant 2 1'ail.

Tartare de Tomates Séchées
Servi avec un toast croustillant 2 I'ail.

990 €

Calamars Frits 990 €

Avec de l'aioli au chili et au citron vert.

Frites de Pois Chiches

Servi avec du piment doux.

790 €

Pommes de Terre Roties a I'Ail et au Romarin 5,90 € V0

Frites 490 € Vo

Frites au Fromage 6,90 €V

Frites au Bacon et au Fromage 8,90 €

Burger de Poulet Cornflakes
Poulet cornflakes, salade, tomate, cornichon, salade de
chou fait maison.

1690 €

Falafel Burger
Burger de falafel maison, laitue, tomate, oignon et
houmous.

1690 € V9

PLATS

Fish & Chips

Servi avec de l'aioli au citron vert et une garniture de
salade.

Calamars Frits & Frites
Servi avec de I'aioli au citron vert et une garniture de
salade.

Kebab de Beeuf et de Légumes

Servi avec pain plat, houmous, aioli, riz, salade & frites.

DESSERTS

Brownie au Chocolat
Servi chaud, avec glace chocolat, glace vanille, sauce
chocolat et chantiﬁy.

Nachos Sucrés

Parfait pour partager. Tortilla sucrée frite avec glace au
chocolat, glace a la vanille, sauce au chocolat et creme
fouettée.

Cheesecake

Demandez & votre serveur la sélection du jour.

Posset au citron
Servi avec nos propres sablés au citron.

Glace 3 Boules

Parfum au choix: chocolat, vanille, noix de pécan.

Sorbet 3 Boules

Parfum au choix: citron, fraise, framboise.
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Labus d alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

MENU |/ WINES

APERITIF

Ricard
Moresque
Perroquet
Tomate

Kir

Spritzer
Martini Bianco
Martini Rosso
Kir Petillant

NOS BULLES

Prosecco
Mercier Brut

NOS BLANCS
Sauvignon 9 Clés

Les Amandiers
Chardonnay

Pinot Grigio

UBY No.4

NOS ROSES

Hares

Gris Blanc G. Bertrand

NOS ROUGES
Merlot 9 Clefs
Malbec Enséduna
Chevalier d’Anthelme

Corbicres G. Bertrand

Apéritif Anisé

Ricard & Sirop d’Orgeat

Ricard & Sirop de Menthe

Ricard & Sirop de Grenadine

Vin Blanc & Créme de Cassis ou Créme de Péche
Vin Blanc & Soda, Tonic ou 7-Up

Vermouth Blanc

Vermouth Rouge

Prosecco & Créme de Cassis or Créme de Péche

REGION
Italie

AOC Champagne

REGION

IGP Pays d’Oc
IGP Gard

IGT Italie

IGP Coétes de
Gascogne

REGION

IGP Méditerranée

IGP Pays d’Oc¢

REGION

IGP Pays d’Oc

IGP Coteaux
d’Ensérune

AOP Coétes du
Rhone

AQP Corbiéres

YOL.

4cL
4cl
4cl
4l
15¢cL
15¢cL
6¢cL
6¢cL

10cl

I5cL
5,20 €

B5cL
450 €
490 €
490 €
590 €

I5cL

450 €
590 €

I5cL

450 €
490 €
540 €
590 €

Bl “HH

36,00 € 4,20€
65,00 €

Bl “HH
1900€ 350€
21,00 €
21,00 €
55,00 €

5l “HH
1900€ 350¢€
55,00 €

el “HH
1900€ 350¢€
21,00 €
13,00 €
15,00 €

PRIX
4,50 €
4,70 €
4,70 €
4,70 €
5,00 €
5,00 €
6,00 €
6,00 €
10,00 €

=
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*ABV=Alcool par Volume, **HH = Happy Hour 17h-19h



COCKTAILS & BRUNCH

(LE BATELEUR]

NOS CLASSIQUES

o Zubrowka Biala, Liqueur de Café¢, Espresso &
Espresso Martini St o (5

Nlusi Zubrowka Biala, Triple Sec, Liqueur de Melon
usion & Jus ’Ananas (33 cl)

Zubrowka Biala, Havana Club 3 YO,
Long Island Iced Tea Gordon'’s, El Jimador Blanco, Triple Sec,
Pulco Citron Vert & Pepsi Cola (33 cl)

. Four Roses, Trait de Bitters & Sucre de
01d Fashioned i)

Absolut Vanilla, Liqueur de Fruit de la

Pornstar Martini Passion, Purée de Passion & Prosecco (15 cl)

BRUNCHTIME BREWS PRIX “HH

Bellini Prosecco & Purée de Péche 9’90 € 7,‘)0 €
BlOOdy Mary Zubrowka Biala & Jus de Tomate (Add Extras) 9,90 € 7,‘)0 €
French 75 Gordon's, Prosecco, Jus de Citron & Sirop de Sucre 990€ 790¢€

. El Jimador Blanco, Jus de Tomate, Worchester, Tabasco,
Michelada Pulco Citron, Sel & Poivre 9’90 € 7’90 €

Mimosa Prosecco & Jus d'Orange ‘),90 € 7,‘)0 €

TOUS LES SOIRS A PARTIR DE 22H - LES DJS PRENNENT LE CONTROLE. HH B HAPPY HOUR
CHAQUE MERCREDI A 20H - PLACE AU RITUEL DU BLIND TEST. N o
RESTE JUSQUAU BOUT. JOUE LE JEU. LAISSE-TOI EMPORTER PAR LA NUIT. o = o

(LE BATELEUR]

MYSTIC MOCKTAILS PRIX “HH

3 Pulco Ci
Cranbcrry Cooler {]fr:ir(:sgrj)nberry Eau Gazeuse & Pulco Citron 6.90 € 490 €

Early Sprin PuréedeFraise, Pulco Citro Vert, Jusde Cranberry , 4’
a ysp J & Sirop Vanille (33 cl) 690 € 90 ¢

Fl‘llity Provence Jus de Cranberry, Sirop de Cassis, Sirop de 690 € 490 €
Romarin, & Pulco Citron Vert (33 cl) ! ’

. .. Jus d’Orange et Ananas, Pulco Citron Vert &
Sun Kissed Virgin Sirop d’Orgeat (33 ) 690€ 490¢€

Tropical Sunset Jus d’Ananas, Abricot & Grenadine (33 cl) 6,90 € 490 €

Virgin Mela Colada Purée de Coco & Jus d’Ananas (33 cl) 6,90 € 490 €

Vil'gill MOiitO Citron Vert, Sucre de Canne, Menthe & Fau €690 €490
Gazeuse (33 cl)

Ajoutez une purée : Mangue, Passion, Péche,
Ananas, Fraise — 0,60 €

Virgin Moscow Mule Ginger Beer, Lime Pulco & Soda (33 cl) €690 €490




COCKTAILS

RUM RITUALS

Prix HH
Hurricane 11,90 € 9,90 €

Havana Club 3 YO, Havana Club Especial, Jus
d’Orange, Jus d’Ananas et Purée Passion (33 cl)

Mojito 11,90 € 9,90 €

Havana Club 3 YO, Sucre de Canne, Menthe,
Pulco Citron Vert & Fau Pétillante (33 cl)
Ajoutez une purée : Mangue, Passion, Péche,
Ananas, Fraise — 0,60 €

Pifia Colada 11,90 € 9,90 €

Havana Club 3 YO, Purée de Coco, Jus
d’Ananas et Chantilly (33 d)

GIN GEMS

Prix HH
Basil Smash 11,90 € 990 €

Gordon’s, Pulco Citron Vert, Feuilles Fraiches de
Basilic, Sirop de Sucre & Tonic (15 cl)

Blue Lady 11,90 € 9,90 €

Hendrick’s Grand Cabaret, Curagao Bleu, Pulco
Citron vert & Sirop de Sucre (15 cl)

Germaintini 11,90 € 9,90 €

Gordon’s, Liqueur de Sureau, Jus de
Pamplemousse & Sirop de Romarin (15 c)

Gordon's Garden 11,90 € 990 €

Gordon’s, Purée de Péche, Pulco Citron Vert, Jus
de Cranberry & Romarin (15 cl)

Negroni 11,90 € 990 €
Gordon’s, Campari & Martini Rosso (4 cl)

“PAS BESOIN DE TAROT... TON DESTIN TATTEND PEUT-ETRE AU FOND D'UN VERRE"

WHISKEY
WIZARDRY

Prix HH
Apple Affair 11,90 € 9,90 €

Jack Daniel’s Apple, Havana Especial & Jus de
Pomme (33 cl)

Coup de Fire 11,90 € 9,90 €

Jack Daniel’s Fire, Ginger Beer, Pulco Citron Vert &
Purée de Fraise (33 cl)

Honey Filou 11,90 € 9,90 €

Jack Daniel’s Honey, Sirop de Lavande, Pulco Citron
Vert & Eau Gazeuse (33 cl)

Monkey Mojo 11,90 € 9,90 €

Monkey Shoulder, Purée de Passion, Pulco Citron Vert
& Fee Foam (33 dl)

TEQUILA
TEMPTATIONS

Prix HH
Paloma 11,90 € 9,90 €

El Jimador Blanco, Jus de Pamplemousse & Pulco
Citron Vert (33 cl)

Tropical Twist 11,90 € 9,90 €

El Jimador Blanco, Purée d’Ananas, Jus d’Abricot,
Pulco Citron Vert (33 cl)

ARCTIC ALCHEMY

Prix HH
Frozen Daiquiri 11,90 € 9,90 €

Havana Club 3 YO, Pulco Citron Vert & Choix
de Purées: Mangue, Passion, Péche, Ananas,

Fraise (33 cl)

Frozen Margarita 11,90 € 9,90 €

El Jimador Blanco, Pulco Citron Vert & Choix de
Purées: Mangue, Passion, Péche, Ananas,

Fraise (33 cl)




SPIRITUEUX

YODKA

PAYS

ABY” 4cl

Lubrowka Biala

Pologne

37,5° 6,00 €

BRANDY

PAYS

ABV

4cL

Absolut

Suéde

40,0° 7,00 €

Hennessy V§

France

40,0°

8,00 €

Grey Goose

France

40,0° 10,00 €

Remy Martin VSOP

France

40,0°

12,00 €

Cristal Head

Canada

40,0° 12,00 €

LIQUEURS

PAYS

ABY*

4cL

RHUM

PAYS

ABY* 4cl

Amaretto

Ttalie

24,0°

6,00 €

Havana Club 3 YO

Cuba

37,5° 6,00 €

Campari

Ttalie

25,0°

6,00 €

Cointreau

France

40,0°

6,00 €

Havana Club Especial

Cuba

37,5° 6,00 €

Get27

France

21,0°

6,00 €

Sailor Jerry Spiced

Iles Vierges
Américaines

40,0° 6,50 €

Sambuca

Ttalie

38,0°

6,00 €

Dead Man's Finger
Coconut

Angleterre

37,5° 8,00 €

Jagermeister

Allemagne

35,0°

6,00 €

Baileys (6¢l)

Irlande

17,0°

8,00 €

Dead Man's Finger
Coffee

Angleterre

37,5° 8,00 €

Dead Man's Finger
Pineapple

Angleterre

37,5° 8,00 €

WHISKEY/WHISKY

PAYS

ABV*

4cL

Johnnie Walker Red

Ecosse

40,0°

6,00 €

Dead Man's Finger
Spiced

Angleterre

37,57 8,00 €

Jameson

Irlande

40,0°

6,00 €

Havana Club 7 Y0

Cuba

40,0° 8,00 €

Jack Daniels

Etats-Unis

40,0°

6,00 €

Kraken Black Spiced

Trinité-et-Tobago

40,0° 8,00 €

Jack Daniels Apple

Etats-Unis

35,0°

1,00 €

Diplomatico

Venezuela

40,0° 10,00 €

Jack Daniels Fire

Etats-Unis

35,0°

7,00 €

Don Papa

Philippines

40,0° 10,00 €

Jack Daniels Honey

Etats-Unis

35,0°

7,00 €

TEQUILA

PAYS

ABY” 4cl

Slane

Irlande

40,0°

7,00 €

Monkey Shoulder

Ecosse

40,0°

8,00 €

El Jimador Blanco

Mexique

38,0° 6,00 €

Bulleit Bourbon

Etats-Unis

45,0°

8,00 €

El Jimador Reposado

Mexique

38,0° 7,00 €

Red Breast Pot Stilled

Irlande

40,0°

12,00 €

Don Julio Reposado

Mexique

38,0° 10,00 €

Woodford Reserve

Etats-Unis

45,2°

12,00 €

Patron Silver

Mexique

40,0° 13,00 €

Nikka

Japon

51,4°

14,00 €




[LE BATELEUR]

LES ELIXIRS DE L'OMBRE
SHOOTERS VOL. PRIX

Apocalypse 6,00 €
B52 Liqueur de Café, Baileys & Cointreau 4 6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
€6,00
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
8,50 €

El Jimador Blanco, Martini Blanc & Baileys 4

Liqueur de Café & Baileys 4
Liqueur de Café, Baileys & Chantilly 4l
Zubrowka Biala, Triple Sec & Jus de Cranberry 4

Baby Guinness
Blowjob
Cosmo

Baileys & Liqueur de Melon 4l
Zubrowka Biala, Amaretto & Jus d'Annanas 4l
Baileys & Get 27 4l
Slippery Nipple Sambucca & Baileys 4l
TGV El Jimador Blanco, Get 27 & Zubrowka Biala 4l
Vodka Get Zubrowka Biala & Get 27 4l
Jiger Bomb Jagermeister & Red Bull 10

Irish Frog
Madeleine

Orgasm

BOISSONS CHAUDES

JUs

CAFES

Café Espresso
Café Serré
Noisette

Café Américain
Café Creme

Café Latte
Cappuccino
Double Espresso
Latte Glacé

THES

Pomme, Abricot, Cranberry, Orange,

Ananas, Tomate, Pamplemousse

EAUX

VOL.

Evian
Perrier

BOISSONS SANS ALCOOL

50cL
50cL

VOL.

Thé Irlandais de Barry
English Breakfast (Kusmi)
Thé Vert a la Menthe (Kusmi)
Eatl Grey Tea (Kusmi)

Detox Tea (Kusmi)

Chocolat Chaud
SPECIAUX

Irish Coffee

Jameson 4cl, Café, Sirop de Canne & Chantilly

Baileys Coffee  Baileys 6l, Café & Chantilly

T-Up

Pepsi Cola

Pepsi Max

Orangina

Lipton Ice Tea Péche

Fever Tree Aromatic

Fever Tree Elderflower Tonic
Fever Tree Ginger Ale

Fever Tree Indian Tonic
Fever Tree Naturally Light Tonic
Bundaberg Ginger Beer

Red Bull

33cL
33cL
33cL
25¢cL
25cL
20cL
20cL
20cL
20cL
20cL
37.5¢cL
25cL

O




LE BATELEUR
12 Cours Saleya
06300 Nice

info@lebateleur.com
www.lebateleur.com

facebook.com/lebateleurnice
instagram.com/lebateleurnice
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